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Restaurantprofil

Unser Movenpick Restaurant im Europa Center liegt direkt an der
Kaiser-Wilhelm-Gedachtnis-Kirche, zwischen Kurfurstendamm und Tauentzien.

Unser Restaurant mit einer offenen Showktche umfasst ca. 430 Sitzplatze,
ein idealer Veranstaltungsort fur Empfange, Hochzeiten, Dinner und Feiern jeglicher Art.
Wir verwohnen Sie mit kulinarischen Kostlichkeiten aus der Region,
aber auch die leichte Kiiche mit italienischem Einschlag findet ihren Platz.

GenieRen Sie die Atmosphare mit Panoramablick,
wir bieten Ihnen fir jeden Anlass den perfekten Rahmen.

Um einen reibungslosen Service gewahrleisten zu konnen, bitten
wir Sie hoflichst um eine einheitliche Speisewahl.

Selbstverstandlich gestalten wir Ihnen auch gerne ein ganz individuelles, saisonal
abgestimmtes Angebot.

Wir freuen uns auf Sie und heiBen Sie schon heute herzlich willkommen.
Uneingeschrankt verwohnen zu durfen, ist unsere Leidenschaft- jeder Tag aufs Neue.

Ihr Team vom Movenpick Restaurant Europa Center.

Sven Schaller Daniel Kuhlmey Christin Piepenburg
Direktor Kuchenchef Sales Managerin
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3 Gang Meniis

Menu 1
Schweizer Kasesuppe
Mit Buttercroutons und Schnittlauch
5
Medaillons vom Schweinefilet
Gebraten im Speckmantel, mit Rotweinjus auf sautiertem Wirsing
und hausgemachten Serviettenknodeln

5

Limonen - Quark -Mousse
an marinierten Beeren

pro Person 24,90 €

Menu 2

Karamellisierter Ziegenkase
Mit marinierten Krautersalaten und
Balsamico Kirschen
&
Brust von der Maispoularde
Gebraten mit Salbei und Limone
Auf leicht geschmortem Ratatouille und Rosmarinkartoffeln

L3

Mousse au chocolat blanc
mit Himbeercoulis und frischen Friichten

pro Person 27,50 €

4 Gang Menu

Menu 3

Tatar vom Lachs
Angemacht mit Creme fraiche und Krautern mit
Mariniertem Babyspinat, Ofentomaten und
Gerostetem Focacchia
%

Krauterschaumsuppe
Mit WeilBwein und Knoblauchcroutons

5
Carree vom Weidelamm

Rosa geschmort auf Balsamico Schalotten
Und Oliven- Kartoffelplree

5

Dunkles Toblerone Mousse
mit Gewlrzorangen

pro Person 32,90 €

Menu 4

Basilikum- Kartoffelsuppe
mit Sahne und Frihlingslauch

5

Zanderfilet gebraten
Auf Krauterrisotto mit saisonalen Pilzen
Und rotem Pesto

S
Medaillons Vom Rinderfilet
Gebraten auf leicht geschmortem saisonalem Gemuse

Mit Rotweinjus und Grenaille Kartoffeln

5

Portugisische Mousse
mit marinierten Feigen

pro Person 35,50 €
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Regionales Buffet

Vorspeisen

Kartoffel- Gurkensalat mit hausgemachten Bouletten
Scheiben vom geschmorten Kasslerbraten, Kalt serviert, mit Weisskrautsalat
Tomatensalat mit Roten Zwiebeln, Frihlingslauch und Basilikum

Regionale Wurstvariationen mit Bauernschinken, Kochschinken, Zwiebelmett, Rot und Leberwurst
Serviert mit Gewurzgurken und roten Zwiebeln

Matjeshackerle nach Art des Hauses

Hausgeraucherte Lachsmedaillons mit Sahnemerrettich

Suppe

Berliner Kartoffelsuppe
Puriert mit allerlei Gemuse und verfeinert mit Sahne

Hauptspeisen

Seelachsfilet gebraten
auf rahmigen Schmorgurken mit Dill und Butterkartoffeln

Rindergoulasch mit Champignons mit hausgemachten Serviettenknodeln

Lasagne vom regionalen Gartengemuse
Dessert

Waldbeerengritze mit Vanillesauce
Griesflammerie mit Pflaumenkompott und Zimtzucker

Kirschkuchen mit Butterstreuseln vom Blech
pro Person 29,50 €

Kaseauswahl pro Person 7,90 €



as & a
MOVENPiCK

Restaurants

Movenpicks Schweizer Buffet

Vorspeisen

Raucherlachsscheiben und hausgeraucherter Lachs mit Senf- Dillsauce und Sahnemerrettich
Lauchsalat mit kleinen Eismeergarnelen
Ndusslisalat mit Kartoffeldressing und Bundner Fleisch
Schweizer Kase- Wurstsalat mit Schnittlauch
Verschieden Schweizer Kasespezialitaten mit Obst und Chutney
Marinierte Zwergtomaten mit Ziegenkase

Ofenfrische Brotauswahl und Butter

Suppe
Greyerzer Kasesuppe mit Croutons
Hauptspeisen

Eglifilet vom Grill
Mit Kartoffel- Lauchragout Estragonsauce

Alpler Magronen
Penne Nudeln mit Kartoffelwurfeln und gebackenen Zwiebeln in leichter Kasesauce

Movenpicks Guggeli
Zartes Putengeschnetzeltes mit Champignons in Rahmsauce mit Knusprigen Butterrostis

Dessert

Creme Caramel
Schweizer Obstwahe mit Schlagrahm

Toblerone — Mousse

pro Person 30,50 €
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Mediterranes Buffet

Vorspeisen

Verschiedene Antipasti von Austernpilzen bis Zucchini mit Dips
Spanischer Nudelsalat mit Serranoschinken und jungem Lauch
Rucolasalat mit marinierten Cherrytomaten und Parmesan
Cantaloupemelone mit Parmaschinken
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Mediterraner Fischsalat
Ciabatta und Foccacia dazu gesalzene Butter

Suppe

Fruchtige Tomatensuppe
mit Basilikumpesto

Hauptspeisen

Penne con Porcini
mit Brokkoli in SteinpilzrahmsofRe

Saltimbocca vom Schwein
Gebraten mit Ratatouille, RotweinsoRe und Thymiankartoffeln

Spanische Geflugelpfanne
mit Kartoffeln, Reis und mediterranem Gemduse, verfeinert mit Safran

Dessert

Vanille Panna Cotta mit Fruchtmark
Tiramisu

Orangenkuchen mit Mandeln
und Limettenglasur

pro Person 33,90€
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Asiatisches Buffet
Vorspeisen
Auswahl an verschiedenen Sushis mit eingelegtem Ingwer und Sojasauce
Glasnudelsalat mit Rinderstreifen und Gemuse
Gurken- Ananassalat mit Chili und Radicchio
Asiatischer Kartoffelsalat mit Sesam und Koriander

Garnelen- Mangosalat mit Zuckerschoten

Suppe und

Kokos- Zitronengras Suppe
mit Hahnchen und Koriander

Hauptspeisen

Hahnchenbrustmedaillons gebraten
mit Pak Choi in Kokossauce und Basmatireis

Gebratenes Lachsfilet mit Limettenkruste
Auf asiatischem Gemiuse mit Mienudeln

Gemise- Reispfanne
mit Erdnusssauce und gebackenen Fruhlingsrollen
SiiBe Leckereien
Kokos — Mousse mit marinierter Ananas
Exotischer Fruchtsalat mit Papaya und Drachenfrucht

Mousse von der Mango an Passionsfruchtsauce

pro Person 32,50€



Fingerfood

Ob kalt, warm oder suB3, stellen Sie sich Ihr Fingerfood
nach belieben zusammen.

Variationen: Kalt

Marktfrisch

Auberginenrollchen mit Pesto und Ruccola
Putenmedaillon mit Kerbelfrischkase
Tomate-Mozzarella auf einem Spield mit Basilikum
Pumpernickeltaler mit Nusskase und Birne
Rauchlachstatar im Gurkenbecher serviert
Basilikum Crépes mit Tomaten-Mozzarella Creme
Honigmelone mit Parmaschinken

Geschmortes Ofengemiise auf Canapé mit Parmesan

Edel & Ungezwungen

Brotkonfekt mit Parmaschinken

Medaillon vom Schweinefilet mit Paprikafrischkase
Canapé mit Ziegenkase und Tomatenchutney
Canapé mit Rauchlachs und Sahnemeerrettich
Hausgerauchertes Lachsfilet mit Wasabi-Creme
Pumpernickeltaler mit Movenpick Tatar

Roastbeef Rosa geschmort auf Canapé mit Dillcreme

Riesengarnele mit Orangenpfeffer auf Mango-Chutney



Variationen: warm
Lunch & Business

Kiirbiscremesuppe
mit Kernol und Sahne

Lachsfilet pochiert
auf Gurken- Kartoffelragout mit Dill

Risotto mit Eismeergarnelen
Zuckerschoten und Roter Paprikaauf

Hahnchenbrustmedaillon
auf asiatischem Gemuse mit Glasnudeln

Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat
mit Rucola und Ofentomaten

Variationen: Suf
SuRer Genuss

Fingerfood

Fine Dining

Kartoffellauchsuppe
mit Truffelol und Fruhlingslauch

Zanderfilet auf der Haut gebraten
auf Lauchgemuse in Rahm

SpieB von der Riesengarnele
Spitzkohl- Kokosrisotto

Medaillon vom Schweinefilet
mit Kartoffelpuree und jungem Wirsing

Entenbrust Rosa gebraten
auf asiatischem Gemiuse und Jus

Bei einer Auswahl von:

Friandise mit frischen Friichten 4 Teile gesamt 11,00 €
Mascarponecreme mit Honigananas

Tiramisu im Glas 6 Teile gesamt 16,50 €
Vanillequark auf fruchtiger roter Griitze

Dunkles Schokoladenmousse auf Orangengelee 10 Teile gesamt 26,50 €

Konditionen

- Fur eine personliche Veranstaltungsabsprache stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfugung.
Je nach Wahl der Speisen und der GruppengroRe, bieten wir auch Sonderkonditionen an.

- Alle genannten Preise verstehen sich brutto, incl. der gesetzlich gultigen Mehrwertsteuer. Bei einer
Veranstaltung in unserem Restaurant fallen keine weiteren Personalkosten an.

Konditionen fur Veranstaltungen auBer Haus/Catering:

Personalkosten:

- Veranstaltungsleiter 30,00 € netto je Einsatzstunde
- Servicemitarbeiterln 21,50 € netto je Einsatzstunde
- Koch 21,50 € netto je Einsatzstunde
- Hilfskraft/Fahrer 17,50 € netto je Einsatzstunde
- Auf- und Abbau gelten als Arbeitszeit und werden als solche in Rechnung gestellt.

Logistik:

- beinhaltet Anlieferung und Abholung, Material, Equipment, Geschirr, Besteck,
Glaser, Tischwasche, Servietten

- Die Logistik wird je nach Aufwand fur den einzelnen Auftrag berechnet.



